Herzlich Willkommmen
bei uns am Gletschertisch

BROT UND AUFSTRICH
BREAD AND SPREAD
€4,00

VORSPEISEN
STARTERS

TATAR VOM TIROLER ALMRIND

Senfeis, Kdsecreme, Schittelbrotcrumble

BEEF TATAR

iced mustard, cheese mousse, brittle bread crumble

€19,90

TIROLER ALMRIND CARPACCIO

Olivendl, Maldonsalz, Zitronenkresse, Parmesan, Essigperlen

BEEF CARPACCIO

olive oil, special salt, lemon cress, Parmesan, vinegar

€19,90

LACHSTATAR AUS DER REGION KALTGERAUCHERT

Salatbouquet, Paprika und Dijonsenf-Honigmarinade

SALMON TARTAR COLD SMOKED

salad bouquet, pepper, Dijon mustard-honey marinade

€18,50

ZIEGENKASE AUS DER REGION GEFLAMMT

Apfelespuma, Wildkrauter, Zimt-Brotwidirfel, Scarlett-Kresse

GOAT CHEESE

apple foam, wild herbs, cinammon bread cubes, Scarlett peppercress

€17,50

RESTAURANT+LOUNGE



SUPPEN
SOUPS

CHILI-ZITRONENGRASSUPPE

Chili-lemongrass soup

€38,00

MIT FLUSSKREBSEN

with crayfishes

€12,00

SCHAUMSUPPE VOM BERGKASE MIT BRUNNENKRESSE

Foam soup of cheese with cress

€38,00

RINDERBOUILLON VOM TIROLER ALMRIND

Beef bouillon
MIT KASPRESSKNODEL
with cheese dumpling

€7,00

MIT FRITTATEN

with small sliced pancakes

€7,00

MIT LEBERKNODEL

with liver dumpling

€7,00

MIT SPECKKNODEL
with bacon dumpling

€7,00

MIT GEMISCHTEN KNODELN
with different dumplings

€9,50



SALATE
SALADS

KLEINER GEMISCHTER SALAT

Small mixed salad

€38,00

GROSSER GEMISCHTER SALAT

Large mixed salad

€10,00

GROSSER BLATTSALAT
mit Rinderfilet-Scheiben € 24,00
mit 3 Stk. Garnelen € 23,00; je weitere 3,50

LARGE GREEN SALAD
with slices of beef filet € 24,00
with 3 pieces of king prawns € 23,00; for more € 3,50 apiece

HAUPTGERICHTE
MAIN DISHES

RINDSBACKERLN

Polenta, Wurzelgemiise und Jus

BEEF CHEEKS

polenta, root vegetable and gravy

€27,50

WIENER SCHNITZEL
mit Petersilienkartoffeln, kleiner Blattsalat
vom Kalb € 29,50
vom Schwein € 20,90

VIENNESE SCHNITZEL
with parsley potatoes, small green salad
from veal € 29,50
from pork € 20,90
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HAUPTGERICHTE
MAIN DISHES

ZANDER VOM GRILL
(fangfrisch])
Linsen Dal, Wildbrokkoli

GRILLED ZANDER
(FRESHLY CAUGHT)
lentils dal, broccoli growing wild

€29,20

HEISSER STEIN VOM TIROLER ALMRIND
Filet € 43,00
Rumpsteak € 37,00
Garnelen (5 Stk.) € 32,00

STEAK STONE FROM TYROLEAN BEEF
filet € 43,00
rump steak 37,00
5 pieces of king prawns € 32,00

BEILAGEN
(EINE BEILAGE IST IM PREIS INKLUDIERT)
Pommes Frites
Potato Wedges
Ratatouille Gemise

SIDE DISHES
(ONE SIDE DISH IS INCLUDED IN THE PRICE)
French fries
potato wedges
ratatouille vegetables

S0US VIDE GEGARTES MAISHUHN ,SUPREME®

Topfengnocchi, rote Beete und Gorgonzolasauce

CORN FED CHICKEN ,SUPREME®

curd gnocchi and Gorgonzola sauce

€29,90
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HAUPTGERICHTE
MAINDISHES

GARGANELLI ([PASTA])

Barlauchsauce, Stracciatella di Burrata, Cherrytomaten € 18,50
mit Garnelen pro Stk. € 3,50

GARGANELLI (PASTA]
wild garlic sauce, Burrata stracciatella, cherry tomatoes € 18,50
with king prawns apiece € 3,50

SCRIGNI PASTA-TASCHEN
GEFULLT MIT PECORINO-KASE UND PFEFFER
an Zitronen-Pfefferrahm € 17,50
mit Flusskrebsen € 23,00

SCRIGNI PASTA BAGS
STUFFED WITH PECORINO CHEESE AND PEPPER
with lemon-pepper cream sauce € 17,50
with crayfishes € 23,00

PARMESAN-CARNAROLI RISOTTO
Natur € 17,00
mit Garnelen € 25,00

PARMESAN-CARNAROLI RISAOTTO
original € 17,00
with king prawns € 25,00
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DESSERTS
DESSERTS

SCHOKOLADENMOUSSE

Tonka Gin oder Zirbe

CHOCOLATE MOUSSE

tonka gin or mountain pine

€12,50

APFELPOMMES

Zimt-Zucker, Vanillesauce, Preiselbeeren

APPLE FRIES

cinammon & sugar, vanilla sauce, cranberries

€13,90

KAISERSCHMARRN
groR € 17,50
klein € 13,50

KAISERSCHMARRN
large € 17,50
small € 13,50

APFELSTRUDEL €7,90

mit Sahne € 9,50
mit Vanilleeis € 9,50
mit Vanillesauce € 9,50

APPLE STUDEL €7,90
with whipped cream € 9,50
with vanilla ice cream € 9,50

with vanilla sauce € 9,50
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WIR ENTSCHEIDEN UNS FUR TIROL UND HABEN DAFUR EINE AUSZEICHNUNG ERHALTEN
BEWUSST TIROL

Wir freuen uns sehr, dass wir Sie bei uns am GLETSCHERTISCH begrifRRen dirfen.
Es ist uns ein Anliegen regionale & qualitativ hochwertige Lebensmittel zu verarbeiten
und diese meist von regionalen Lieferanten zu beziehen. Wir sind stolz,
dass wir mit BEWUSST TIROL ausgezeichnet wurden und dass uns
REGIONALITAT und BESTE QUALITAT unserer Produkte am Herzen liegt.

We are very pleased to welcome you to our restaurant GLETSCHERTISCH. It is important to us to process
regional and high-quality food and usually source these from regional suppliers. We are proud that we have
been awarded BEWUSST TIROL and that we can offer regional products with best quality to our guests.
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Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben,
wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Wir beraten Sie sehr gerne...

Wir winschen GUTEN APPETIT.
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